Fachbereich 3.3 @/ Landwirtschaftskammer
Aus- und Fortbildung Niedersachsen

Zwischenprifung im Ausbildungsberuf
»Fachpraktiker/Fachpraktikerin Hauswirtschaft*

Schriftliche Prufung - Aufgabenbeispiele

1. Welche der folgenden Arbeiten fihren Sie im Sitzen und welche im
Stehen durch?
Ordnen Sie die Arbeiten anhand der Buchstaben in der Tabelle zu.

a) 5 kg Kartoffeln schalen

b) Hefeteig kneten

c) Kopfsalat waschen

d) 3 kg MOhren putzen

e) Edelstahlbesteck pflegen (24 Teile)

Arbeiten im Sitzen Arbeiten im Stehen

2. Sie wollen einen Arbeitsplan fir das Eindecken eines Tisches fir
eine Kaffeetafel aufstellen. Ordnen Sie die folgenden Arbeitsschritte
von 1 -6 in der richtigen Reihenfolge zu.

Anzahl der teilnehmenden Personen ermitteln
Geschirr und Besteck kontrollieren
Tischdecke auflegen

Tisch abwischen

Geschirr und Besteck zusammenholen

O

Tisch eindecken



3. Es werden Lebensmittel angeliefert. Worauf achten Sie bei der
Warenannahme?
Tragen Sie in die Tabelle jeweils 2 Priufkriterien ein.

Lebensmittel |Prufkriterien

Joghurt

Obst

TK-Ware

Eier

4. Worauf achten Sie bei der Lagerung von Lebensmitteln im
Kuhlschrank. Nennen Sie 3 MalRnahmen und begrinden Sie diese.

MalRnahmen Begrindung

5. Ein Kunde ruft an und bittet um Ruckruf Ihrer Chefin. Was sollten Sie
notieren? Kreuzen Sie an.

Datum und Uhrzeit des Anrufes
Wohnort des Anrufers
Name des Anrufers

Nummer fr einen mdglichen Ruckruf

.

Eigene Telefonnummer



6. Nennen Sie 3 Mdglichkeiten der Nutzung des Internets fir berufliche
Zwecke.

7. Inlhrem Betrieb miussen die Vorschriften des Datenschutzes
eingehalten werden. Kreuzen Sie an, welche Angaben Sie vertraulich
zu behandeln haben.

Finanzielle Situation des Betriebes

Datum des Betriebsausfluges

Alkoholproblem einer Kollegin

Vertrauliche Informationen eines Kunden/Bewohners

Motto des diesjahrigen Sommerfestes

O

Konflikte im Betrieb

8. Was beachten Sie beim umweltbewussten Einkauf?
Kreuzen Sie die richtigen Antworten an.

Obst und Gemuse in Kunststoffpackungen kaufen
Einkaufskorb oder Tasche mitnehmen
Keine Nachfullpackungen kaufen

Lebensmittel aus der Region kaufen

.

Mehrwegflaschen bevorzugen



9. Welche Bedeutung haben folgende Zeichen?

10. Was ist aus hygienischer Sicht bei der Trockenlagerung von
Lebensmitteln zu beachten? Ergéanzen Sie den Luckentext mit
folgenden Begriffen:

Regal — FulRBboden — Schadlinge — gereinigt — neue

Das Trockenlager wird wochentlich und regelméanig

auf kontrolliert. Bei der Wareneinlagerung wird

Ware hinter vorhandener Ware einsortiert. Ware
steht im und nicht auf dem




11.

12.

Betriebe und Haushalte haben feste und veranderliche Ausgaben.
Nennen Sie jeweils 2 Beispiele.

Feste Ausgaben:

Veranderliche Ausgaben:

Ein Lieferant liefert folgende Waren:

- 20 kg MOhren (1 kg kostet 0,45 Euro)
- 10 Pakete Eier (1 Paket kostet 2,20 Euro)
- 15 Liter Milch (1 Liter kostet 1,20 Euro)
- 4 Kisten Apfel (1 Kiste kostet 3,99 Euro)
- 8 Bund Radieschen (1 Bund kostet 0,80 Euro)

a) Berechnen Sie, wie viel die gelieferten Waren jeweils kosten.

b) Berechnen Sie die Gesamtkosten der Lieferung.

Anmerkung:

Bei der LOsung von Rechenaufgaben sind immer der Rechenweg und ein
Antwortsatz anzugeben.



