° Lapdwirtschaftskammer
Niedersachsen

zustandige Stelle
fur die Berufshildung

Milchwirtschaftliches
Bildungszentrum

Lehrgang zur Vorbereitung auf die
Molkereimeisterprifung

gem. den Vorgaben der Verordnung Uber die Meisterprifung
zum anerkannten Fortbildungsabschluss
Molkereimeister — Bachelor Professional in Milchtechnologie und
Molkereimeisterin — Bachelor Professional in Milchtechnologie

vom 07.09.2021

Struktur der Durchfihrung der Lehrgéange

Block 1

August bis
Oktober/November

*Lehrgang
2025 - 2026
(Vollzeit)

*Lehrgang

2025 - 2027

(Teilzeit)

Block 1
August bis

» Lehrgang
2026 - 2027
(Vollzeit)

» Lehrgang
2026 - 2028
(Teilzeit)

Schuljahr 2025/2026

Block 2

Block 3

Oktober/November Januar bis Marz

bis Dezember

BAM

gLclugann Prifung

2025 - 2026

(Vollzeit)
*Lehrgang
2024 - 2026
(Teilzeit)

*Lehrgang
2025- 2026
(Vollzeit)

*Lehrgang

2024 - 2026

(Teilzeit)

Meister-
prifung

Schuljahr 2026/2027

Block 3
Januar bis Marz

Block 2
Oktober/Novembe

*Lehrgang BAM «Lehrgang Meister-
2026 - 2027 | Prufung 2026 - 2027 prifung
(Vollzeit) (Vollzeit)

» Lehrgang
2025 - 2027
(Teilzeit)

» Lehrgang
2025 - 2027
(Teilzeit)

1. Lehrgangsblock:

Teilnehmer des Vollzeitlehrganges 2025 - 2026
Teilnehmer des Teilzeitlehrganges 2025 - 2027

2. Lehrgangsblock

Teilnehmer des Vollzeitlehrganges 2025 — 2026
Teilnehmer des Teilzeitlehrganges 2024 — 2026

3. Lehrgangsblock

Teilnehmer des Vollzeitlehrganges 2025 — 2026
Teilnehmer des Teilzeitlehrganges 2024 — 2026

Prifungen in 2026

Teilnehmer des Vollzeitlehrganges 2025 — 2026
Teilnehmer des Teilzeitlehrganges 2024 — 2026
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1. Lehrgangsblock (7 Wochen)
Montag, 18.08.2025 — 02.10.2025

Termin

Montag, 18.08.2025

MalRnahme

BegriiRung im Milchwirtschaftlichen Bildungszentrum

Ende August 2025 Info-Meeting zum Thema Arbeitsprojekt
2. Lehrgangsblock (11 Wochen)
Montag, 06.10.2025 — 19.12.2025
Datum ‘ MalRnahme

Montag, 06.10.2025 bis
Donnerstag, 09.10.2025

u. a. praktische Ubungen zu den Prozessablaufen in der
Lehrmolkerei

Montag, 06.10.2025 bis
Donnerstag, 30.10.2025

Vorbereitungslehrgang zum Priifungsteil 3: Berufsausbildung
und Mitarbeiterfuhrung (BAM), Abschnitt Berufsausbildung (BA)
Bildungsurlaubswochen: 13.10.2025 — 24.10.2025

Montag, 03.11.2025

Meisterprufung
Prifungsteil 3: Berufsausbildung und Mitarbeiterfihrung,
Abschnitt Berufsausbildung (schriftliche Prifung)

Mittwoch, 05.11.2025 bis
Freitag, 07.11.2025

Ubungen in der Lehrmolkerei zur Vorbereitung auf die
praktische Priifung BAM, Abschnitt Berufsausbildung

Montag, 10.11.2025

Bewertung der schriftlichen Leistungen
Prifungsteil 3: Berufsausbildung und Mitarbeiterfihrung,
Abschnitt Berufsausbildung

Mittwoch, 12.11.2025

Vergabe der Themen fiir die praktische Prifung des
Prifungsteiles 3: Berufsausbildung und Mitarbeiterfiihrung,
Abschnitt Berufsausbildung

Mittwoch, 12.11.2025 bis
Dienstag, 18.11.2025

Zeitraum fur die schriftliche Planung der Ausbildungssituation im
Rahmen des Priifungsteiles 3: Berufsausbildung und
Mitarbeiterfuhrung, Abschnitt Berufsausbildung

(offizieller Prifungszeitraum)

Freitag, 14.11.2025

Abgabe der Themenvorschlage fir das Arbeitsprojekt zum
Prifungsteil 1: Prozess- und Verfahrenstechnik

Mittwoch, 19.11.2025

Meisterprifung

Prifungsteil 3: Berufsausbildung und Mitarbeiterfihrung,
Abschnitt Berufsausbildung

(praktische Durchfiihrung einschlief3lich Fachgesprach)

Mittwoch, 26.11.2025

Vorstellung der Themenvorschlage fur das Arbeitsprojekt zum
Prifungsteil 1: Prozess- und Verfahrenstechnik

Montag, 01.12.2025

Vergabe der Themen fur das Arbeitsprojekt zum
Prifungsteil 1: Prozess- und Verfahrenstechnik

Montag, 01.12.2025 bis
Sonntag, 31.05.2026

Gesamtzeitraum fir die Durchfiihrung des Arbeitsprojektes
(offizieller Prifungszeitraum)

Mittwoch, 17.12.2025

Seminar ,Arbeitsschutz fur Fihrungskrafte in der
Molkereiwirtschaft“ (Berufsgenossenschaft)

Montag, 22.12.2025 bis
Freitag, 02.01.2026

unterrichtsfreie Zeit
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3. Lehrgangsblock (10 Wochen)
Montag, 05.01.2026 — Freitag, 13.03.2026

Datum

Montag, 05.01.2026

MalRnahme

Unterrichtsstart

Montag, 26.01.2026 bis
Dienstag, 03.02.2026

Vorbereitungslehrgang zum

Prufungsteil 3: Berufsausbildung und Mitarbeiterfiihrung,
Abschnitt Mitarbeiterfihrung

Bildungsurlaubswoche: 26.01.2026 — 30.01.2026

Mittwoch, 11.02.2026

Meisterprifung

Prifungsteil 3: Berufsausbildung und Mitarbeiterfihrung,
Abschnitt Mitarbeiterfihrung
(Bearbeitung einer Fallstudie einschlieB3lich Fachgesprach)

Mitte Februar

Info-Meeting zur betriebswirtschaftlichen Situationsanalyse

Freitag, 13.03.2026

letzter Unterrichtstag

Montag, 16.03.2026

Meisterprifung

Prifungsteil 1: Prozess- und Verfahrenstechnik
(schriftliche Prufung)

Dienstag, 17.03.2026

Bewertung der schriftlichen Leistungen
Prifungsteil 1: Prozess- und Verfahrenstechnik

Mittwoch, 18.03.2026

Meisterprifung

Prifungsteil 2: Betriebs- und Unternehmensfiihrung
(schriftliche Prufung)

Donnerstag, 19.03.2026

Bewertung der schriftlichen Leistungen
Prufungsteil 2: Betriebs- und Unternehmensfihrung

Donnerstag, 19.03.2026 bis
Freitag, 29.05.2026

unterrichtsfreie Zeit fur die Durchfiihrung
des Arbeitsprojektes — Prufungsteil 1: Prozess- und
Verfahrenstechnik

Montag, 01.06.2026

offizieller Abgabetermin fiir das Arbeitsprojekt zum
Prifungsteil 1: Prozess- und Verfahrenstechnik

Vergabe der Aufgabenstellungen zur betriebswirtschaftlichen
Situationsanalyse zum
Prufungsteil 2: Betriebs- und Unternehmensfiihrung

Montag, 01.06.2026 bis
Montag, 15.06.2026

Gesamtbearbeitungszeitraum fir die Ausarbeitung der
betriebswirtschaftlichen Situationsanalyse zum
Prufungsteil 2: Betriebs- und Unternehmensfiihrung
(offizieller Priifungszeitraum)

Dienstag,16.06.2026

offizieller Abgabetermin der Ausarbeitung zur
betriebswirtschaftlichen Situationsanalyse zum
Prufungsteil 2: Betriebs- und Unternehmensfihrung

Donnerstag, 18.06.2026 und
Freitag, 19.06.2026
(Prafungsteil 1 und 2 finden
parallel an beiden Tagen
statt)

Meisterprifung

Prifungsteil 1: Prozess- und Verfahrenstechnik
(Fachgesprach zum Arbeitsprojekt)

Prifungsteil 2: Betriebs- und Unternehmensfiihrung
(Fachgesprach zur betriebswirtschaftlichen
Situationsanalyse)

Anderungen vorbehalten! — Stand: 02.06.2025



